Hygiene et HACCP
Etiquettes de tracabilité — planche a découper

On étiquette avant de ranger — jamais « de mémoire », jamais « plus tard ».

Repere GBPH : 3 jours maximum apres ouverture ou fabrication, sans jamais dépasser la DLC d’origine
— et bien plus court pour les produits tres sensibles (viande hachée entamée : 24 h, comme dans I’exemple).

Un produit décongelé ne se recongele jamais : il s’étiquette « Décongelé » et se consomme sous 3 jours.

>< Découpez le long des pointillés — I'étiquette se scotche sur le film, la boite ou le bac.

3 EXEMPLE |l Ouvert [] Fabriqué || Congelé || Décongelé
- |M Ouvert [] Fabriqué [ ] Congelé [ ] Décongelé o )
; Produit :
Produit : Boeuf haché
Date: DLC d’origine :

Date : 18/03/2026  DLC d’origine : 20/03/2026

. A consommer avant le :
A consommer avant le : 19/03/2026

Lot: Opérateur :

Lot: LOT2603B Opérateur : M. Dupont
|l Ouvert [] Fabriqué || Congelé [ ] Décongelé |l Ouvert [] Fabriqué || Congelé [ ] Décongelé
| Produit : Produit :

Date : ~ DLC d’origine : Date: DLC d’origine :

A consommer avant le : A consommer avant le :

Lot : Opérateur : Lot: Opérateur :
|l Ouvert [] Fabriqué | Congelé [] Décongelé |l Ouvert [] Fabriqué || Congelé [ ] Décongelé
| Produit : Produit :

Date : ~ DLC d’origine : Date: DLC d’origine :

A consommer avant le : A consommer avant le :

Lot : Opérateur : Lot : Opérateur :
|l Ouvert [ ] Fabriqué [] Congelé [ ] Décongelé |l Ouvert [] Fabriqué [] Congelé [ ] Décongelé
~ Produit : Produit :

Date : ~ DLC d’origine : Date: DLC d’origine :

A consommer avant le : A consommer avant le :

Lot : Opérateur : Lot : Opérateur :

D’autres fiches et affiches gratuites sur methodehaccp.com - la référence pour les professionnels de la cuisine et des
laboratoires.

Repéres issus des guides de bonnes pratiques d’hygiene (GBPH) — mode d’emploi complet des étiquettes : methodehaccp.com/etiquettes-de-tracabilite/
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